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Philosophie

«Erst wenn Menschen sie nutzen, erwachen Raume zum
Leben»

Liebe Gaste des Restaurants Schonbiihl

FUr uns Grund genug Sie einzuladen, bei uns in schéner Umgebung zu arbeiten,
zu diskutieren, zu prasentieren, Visionen zu entwickeln und Trdume zu
verwirklichen

Das Schonbuhl in Schaffhausen, eine Genuss-Oase, abseits von Stress und
Hektik. Der ideale Ort fir eine Tagung, ein Fest oder einfach ein Essen im
gediegenen Rahmen. Die hellen Raumlichkeiten, die grosse Terrasse und der
liebevoll gestaltete Garten bieten Raum fir inspirierende und unvergessliche
Momente. GenieBen Sie die kreativ saisonalen Gerichte im hauseigenen
Restaurant und lassen Sie sich vom Serviceteam mit Herz verwéhnen.

Feiern Sie Ihren geschaftlichen oder privaten Anlass im einmaligen Ambiente
des Restaurants Schoénbilhls. Es bietet zahlreiche rdumliche Gestaltungs-
Maoglichkeiten und das Kichen- und Serviceteam steht Ihnen ab der Planung
bis zur Umsetzung lhrer Festivitaten tatkraftig zur Seite.

Wir zaubern fur jedes Budget unvergessliche Momente. Lassen Sie sich von
unseren fantasievollen Ideen Gberraschen!

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine groBBe Auswahl an Gerichten fir Ihren
Apéro oder lhr Bankett.

lhre Lieblingsspeise ist nicht aufgefthrt? Sie wiinschen etwas anderes? Wir sind
jederzeit in der Lage auf individuelle Winsche einzugehen und unser Angebot
fdr Sie zu erweitern.

Sonderwlnsche zu Allergien, Schonkost und Didten sind far uns kein
Fremdwort: fragen Sie uns nach unseren Méglichkeiten

Eine personliche Bankett Beratung ist flr uns eine Herzensangelegenheit.
Vereinbaren Sie einen Termin, damit wir Details rund um einen gelungenen
Anlass besprechen kénnen und besichtigen Sie bei dieser Gelegenheit unsere
Raumlichkeiten.

Auf bald im Restaurant Schonbhl.
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ZUM APERITIF

APERO VORSCHLAGE KALT

Marinierte Oliven

Gerdstete Nisse oder Chips

Parmesan-Mockli

Orientalischer Couscous Salat
Tomaten-Mozzarella Salat mit Focaccia

Rohe saisonale Gemusesticks mit Krauterquark
Frischkdsemousse mit Gurken und Dill

Grissini mit Rohschinken

Mediterranes Gemusetatar mit Knusperbrot
Crevetten-Cocktail Calypso

Mini-Canapé mit frischem Toastbrot

mit Lachs, Kése, Schinken und Ei

Baguette, 10 Portionen, nach Wahl gefullt

mit Salami, Schinken, Thon, Ei oder Ké&se

APERO VORSCHLAGE WARM

Schaffhauser Riesling Suppe in der Espressotasse

Kleines Kasektchlein

Schinkengipfeli

Samosa oder Friihlingsrollen mit Sweet-Chili-Dip
Crevetten-Knoblauch Spiess

Mini-Burger im Sesam-Bun (reines Rindfleisch)

4.00 pro Person
3.00 pro Person
5.00 pro Person
5.00 pro Stlck
6.00 pro Stlck
6.00 pro Stlck
6.00 pro Stlck
3.50 pro Stiick
4.50 pro Stlck
6.50 pro Stlck

5.00 pro Stlck

30.00 pro Stuck

6.00 pro Person
4.00 pro Stuck
5.00 pro Stlck
4.00 pro Stlck
6.00 pro Stlck
5.00 pro Stuck

Poulet-Yakitori-Spiesschen mit Sataysauce (Erdnusscurry) 5.00 pro Stlck
Rosti Kugeln mit Kase-Lauchfallung und Krauterquark (2Stk.) 5.50 pro Person
4.00 pro Stlck
3.50 pro Stuck
5.50 pro Stlck
4.50 pro Stlck

Hausgemachte Focaccia mit Speck, Krautern und Kase
Dorrzwetschgen/Dorraprikosen mit Speck
Egli-Knusperli mit Tartarsauce

Mini-Flammkuchen mit Speck oder Gemdise




ESSEN - TAGUNGEN - FESTE

APERO RICHE

APERO RICHE |

Schinkengipfeli oder Kasekuchlein
Crevetten-Knoblauch Spiess

Mini Canapés

Mediterranes GemUsetatar mit Knusperbrot
Frischkasemousse mit Gurken und Dill

CHF 25.00

APERO RICHE |l

Tomaten-Mozzarella Salat mit Focaccia

Mini-Burger im Sesam-Bun (reines Rindfleisch)
Poulet-Yakitori-Spiesschen mit Sataysauce (Erdnusscurry)
Mini Flammkuchen mit Speck oder Gemduse
Egli-Knusperli mit Tartarsauce

Orientalischer Couscous Salat

Marinierte Oliven und Parmesanmaockli

CHF 35.00

APERQ RICHE Il

Tomaten-Mozzarella Salat mit Focaccia

Orientalischer Couscous Salat

Schinkengipfeli

Kasekdchlein

Poulet-Yakitori-Spiesschen mit Sataysauce (Erdnusscurry)
Crevetten-Knoblauch Spiess
Dorrzwetschgen/Dorraprikosen mit Speck

Crostini Duett mit Lachs und Frischkase

Rostikugel mit Kase-Lauchfillung und Krauterdip

CHF 45.00
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MENUAUSWAHL

Nachfolgend finden Sie ein paar Auszlge aus unserem Repertoire. Sollte |hr
Lieblingsgericht nicht mit dabei sein, so teilen Sie uns dies bitte mit. Gerne
suchen wir eine passende Losung.

VORSPEISEN

SUPPEN
Schaffhauser Riesling Cremesuppe mit Trauben 10.50

Spargelcremesuppe mit Barlauch-CroGtons (saisonal) 10.00
Karotte-Ingwer-Schaumsuppe 9.50
Tomaten-Cremesuppe mit Gin 9.50
Klrbis-Cremesuppe mit Kernen (saisonal) 9.50
Rindsbouillon mit:

Fladli | GemUsestreifen | Backerbsen 9.00

KALTE SUPPEN
Gazpacho Andalus 10.50
Weisse kalte Tomaten Essenz 9.00

Gurkenkaltschalte mit Dill 9.00

VORSPEISEN

Hausgemachte Ganseleberterrine

mit Konfitfrichten und Brioche 25.50
Beefsteak Tatar ,,Maison” 22.50
Berner Rosen-Tomaten-Biiffelmozzarella

mit Basilikum (Sommer) 19.50
Nisslisalat Mimosa (mit gehacktem Ei) saisonal 12.00
Gemischter Salat an Hausdressing 10.50

Blattsalat an Hausdressing 8.50
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HAUPTGANGE

FISCH
Schottisches Lachsfilet 38.50
Peperonata | Weissweinschaum | Kartoffelgnocchi

Gebratene Forelle 36.50
Safransauce | Blattspinat | Venerereis

KALB
Wiener Kalbsvoressen «Schénbuhl» 36.00
Spatzli | glasiertes Marktgemuse

Kalbsschulterbraten Sous-Vide gegart 39.50
Krauterjus | Parmesan-Risotto | glasiertes Marktgemuse

Zurcher Geschnetzeltes 40.50
Kalbfleisch von der Huft | Pilzrahmsauce | knusprige Butterrosti

RIND

Filet «Chef» 59.00

Rindsfilet vom Schroffenhof | Morchelsauce | Pommes Berny | Marktgemdise

Rindsschmorbraten «Burgunderart» 36.00
Rotweinsauce | frisches Kartoffelpuree | glasiertes Marktgemdise

- SCHWEIN
5gs\i3‘ W | Niedergegarter Schweins-Hohriicken mit Honig 34.00
!!”{E | Balsamico-Honigjus | Butternudeln | glasiertes Marktgemdse
GEFLUGEL
Gebratene Maispoularde 36.50

Portweinsauce | Mango Polenta | glasiertes Marktgemuse

VEGETARISCH | VEGAN
Marokkanische Linsen 28.50
Kichererbsen | Tofu | Panko | Raz el Hanout | Koriander

Ravioli mit Ricotta Spinat-Fullung 29.50
Salbeibutter | Parmesan

Vegan | Glutenfrei | Lactosefrei
Thailandisches GemUsecurry 29.50
Gebratenes Gemuse | Rotes Thaicurry | Duftreis | gebratene Friichte

BEILAGEN

Entspricht die vorgeschlagene Beilage nicht lhrer Vorstellung, kénnen Sie lhre
Wunschbeilage wahlen:

Kroketten, Kartoffelgratin, Pommes frites, Spatzli, Risotto, Kartoffelstock,
Polenta oder Basmatireis
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DESSERT

Dessertteller Schénbuhl
Gebrannte Creme, Schokoladenmousse, Vanilleglace

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Joghurt Glacé
Fruchtsalat

Schokoladen-Mousse garniert
Himbeer-Mascarpone-Créme

Gebrannte Creme mit Schlagrahm & Mandeln
Hausgemachtes Caramelkopfli mit Friichten garniert
Glacé nach Wahl

mit Rahm

21.50

15.50
13.00
15.00
10.50
9.50
9.50
pro Kugel 3.90

+1.70
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MenUauswahl! fur lhr Leidmahl

VORSPEISEN

Gemischter Salat

Blattsalat an Hausdressing

BUndner Gerstensuppe

Schaffhauser Riesling Suppe mit Schlagrahmhaube & Trauben

HAUPTGANGE
Fleischplattli (Trockenfleisch/Aufschnitt/Kase/Ei/ Tomate/EssiggemUse)

Aufschnitt-Teller (Aufschnitt/Kase/Ei/Tomate/Essiggemse)
mit verschiedenen Antipasti

Heisser Beinschinken oder Fleischkase mit Kartoffelsalat
Hackbraten, Pilzrahmsauce, Kartoffelstock, Karotten
Fitnessteller mit Egli-Knusperli oder Maispoularde-Brust

10.50

8.50
10.50
10.50

30.50

28.50
+5.00

23.50
29.50
29.50
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MINERALWASSER | TAFELWASSER | SUSSGETRANKE

OFFENAUSSCHANK

Arkina | Rhazinser 20cl  3.00
Arkina | Rhazinser 30cl 3.80
Arkina | Rhazinser 50cI 5.10
Arkina | Rhazinser 100cl  9.00
Huus listee 20cl  4.70
Huus listee 30cl 5.70
Huus listee 50cl  6.70
Coca Cola | Méhl Shorley 20cl  3.60
Coca Cola | Méhl Shorley 30cl  4.20
Coca Cola | Méhl Shorley 50c  5.70
FLASCHEN

Coca Cola zero 33cl  5.00
Elmer Citro 33cl  5.00
Fanta 33cl 5.00
Rivella rot 33cl  5.00
Rivella blau 33cl  5.00
Schweppes Bitter Lemon 20cl  5.00
Schweppes Tonic 20cl  5.00
Red Bull 25cl  5.00
Mohl alkoholfrei 50cl 5.20
SAFTE

Michel Bodyguard 20cl  5.50
Michel Orange 20cl  5.50
Michel Tomate 20cl  5.50
Traubensaft 20cl  5.50
BIER

Falkenbier alkoholfrei | Flasche 33cl  5.00
Edelfalkenbier | Bugelflasche 33c  5.00
Falkenbier Lager hell | Flasche 50c  6.00
Quolifrisch Panaché | Flasche 33cl 5.00
APERITIF

Campari 23.0% 4cl 7.00
Cynar 16.5% 4cl 7.00
Martini bianco 15.0% 4cl 7.00
Orangensaft | Mineral als Zusatz 10c  1.10
Crodino alkoholfrei 20cl  6.50
Gespritzter Weisswein 20cl  9.00
Aperol-Spritz | Crodino-Spritz | Hugo 20cl 11.50
Prosecco | Tropfel (alkoholfrei) 10cl  9.00
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WEINKARTE 10c|
OFFENWEINE WEISSWEINE

Schénbihler «Huuswy» | Edition Leibacher 7.50
Munétler Pinot Gris | Stadtgdrtnerei SH 7.00
Schaffhauser Rhywy 4.80
Wochenwein im Offenausschank

Fragen Sie unsere Mitarbeiter

OFFENWEIN ROSE

Dorflinger Rosé 4.80
OFFENWEINE ROTWEINE

Schonbuhler «Huuswy» | Edition Leibacher 7.50
Munétler Blauburgunder | Stadtgartnerei SH 7.00
Schaffhauser Rhywy 4.80

Wochenwein im Offenausschank
Fragen Sie unsere Mitarbeiter
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SCHWEIZ | WEISSWEIN 75¢
Schonbuhler «Huuswy» | Edition Leibacher (SH) 44.00
Apero | Gefligel | leichte Speisen

Munétler Pinot Gris | Stadtgartnerei SH 41.00
Slsswasserfisch | Gefllgel | Kase

Madller-Thurgau | WEINSTAMM (SH) 46.00
Apero | Fisch | leichte Gerichte

Rauschling | Leibacher Wein (SH) 47.00
Stsswasserfisch | Hartkase

Kri 1 8247 Weinbau AG (ZH) 49.00
Apero | leichte Vorspeisen

Sauvignon blanc «Aagne» (SH) 51.00
Apero | helles Fleisch | Spargel | leichte Gerichte

Chardonnay | WEINSTAMM (SH) 53.00
Apero | Fisch | asiatische Gerichte

SCHWEIZ | SCHAUMWEIN 75¢l
Schaumwein Cuvée Brut | Leibacher 65.00
Perlwein Muscaris | Leibacher 49.00
Tropfel | Trinkgenuss ohne Alkohol 49.00
ITALIEN | PROSECCO 75¢l
Prosecco TERRE DI RAI — Extra dry | Ca’di Rajo | DOC 49.00
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SCHWEIZ | ROTWEIN 75|
Schénbihler «Huuswy» | Edition Leibacher (SH) 51.00
Braten | Wildgerichte

Munétler Blauburgunder | Stadtgartnerei SH 41.00
Kalte Platte | Rind | Pasta

Cabernet Dorsa | Leibacher Wein (SH) 45.00
Rindfleisch | Pasta

Pinot Noir Spatlese «Aagne»| Familie Gysel (SH) 53.00
Braten | Wild- und Lamm | Ké&se

Undercover | Rétibergkellerei Wilchingen (SH) 55.00
Grilladen | Rind | Lamm | Wild

Cabernet-Merlot | WEINSTAMM (SH) 59.00
Grilladen | Lamm | Rind | Pasta | Polenta | Hartkase

ITALIEN | ROTWEIN 75|
San Carro | Ciu Ciu 48.00
Pasta | Salami | Prosciutto crudo

Primitivo del Salento | Tenuta Rubino 51.00

Wild | Thunfisch | Pasta
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KAFFEE | TEE

Kaffee | Espresso 4.50
Doppelter Espresso 6.80
Cappuccino 4.90
Latte Macchiato 5.10
Kaffee Baileys 7.90
Kaffee Calvados 7.90
Kaffee Schamli-Pflamli 7.90
Kaffee Fertig 7.90
Kaffee «Schonbuhl» 9.00
Heisse Milch 3.90
Heisse Schokolade 4.50
Heisse Ovomaltine 4,50
Sirocco Tee 4.80
Verbena | Piz Palti | Ginger Lemon | Camomile Orange

Red Kiss | Japanese Sencha | Ceylon Sunrise | Moroccan Mint

Gentle Blue Earl Grey | Rooibos | Golden Assam | Green Tropic

SPIRITUOSEN I LIKOR | WHISKY

Obstbranntwein 2cl 37.5% 7.50
Kirsch «Distillerie Zimmerli» 2c! 40.0% 8.50
Williams «Distillerie Zimmerli» 2c! 40.0% 8.50
Aagne Diwii «Schaffhauser Grappa» 2c! 40.0% 8.50
Grappa Amarone «Borgo Antico San Vitale» 2cl 41.0% 9.50
Remy Martin 2cl 40.0% 9.50
Fernet Branca 2cl 40.0% 9.50
Vieille Prune «Distillerie Zimmerli» 2c! 41.0% 7.50
Marc Schaffhausen 2cl 42.0% 8.50
Baileys vilq 17.0% 7.50
Amaretto 4cl 28.0% 7.50
Lagavulin 16 Years «lsle of Isley» 2cl 43.0% 14.50

Alle Preise verstehen sich pro Person, in CHF und inkl. MwsSt.

Gerne beraten wir Gaste mit Lebensmittelallergien
oder Unvertraglichkeiten individuell.
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ANREISE

Anreise mit dem Auto

Um mit dem Auto ins Restaurant Schénbihl zu gelangen, geben Sie bitte
folgende Koordinaten in Ihr Navigationssystem ein.

Ungarbihlstrasse 2, 8200 Schaffhausen

Parkmoglichkeiten

Beim Restaurant Schénbihl steht Ihnen eine begrenzte Anzahl an Parkplatzen
(Tiefgarage) zur freien Verfligung.

Weitere Parkplatze (weisse Zone) sind in unmittelbarer Umgebung und nur
wenige Gehminuten vom Restaurant Schénbhl entfernt zu finden.

Anreise mit dem Zug | Bus

Das Restaurant Schénbihl ist vom Bahnhof Schaffhausen mit dem Bus gut
erreichbar. Sowohl mit dem Bus Nr.1 Richtung Waldfriedhof (ab Kante C) als
auch mit dem Bus Nr. 5 Richtung Schlossweiher (ab Kante C) gelangen Sie zu
unserem Restaurant.

Variante Bus Nr.1 Richtung Waldfriedhof (ab Kante C):

Steigen Sie bei der Haltestelle Kronenhalde aus. Danach laufen Sie ein paar
Meter zurlick und gehen dann die Querstrasse hoch. Wenn Sie oben
ankommen, befindet sich das Restaurant Schénbuhl direkt vor Ihnen.

Variante Bus Nr.5 Richtung Schlossweiher (ab Kante C):

Steigen Sie bei der Haltestelle Schénenberg aus. Danach laufen Sie ein paar
Meter zurlick und gehen dann den steilen Weg hinauf, bis die letzte Kurve
geschafft ist. Auf der rechten Seite befindet sich das Restaurant Schénbdahl.
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